
Miljö- och hälsoskyddsförvaltningen
www.vasteras.sePr

od
uk

tio
n:

 V
äs

te
rå

s 
st

ad
, S

er
vi

ce
pa

rtn
er

  8
38

56
8 

 2
01

6-
12

Persiska/فارسی 

 را بگيريدجانوران موذی جلوی ورود 
جانوران موذی آنست که اماکن با شيوۀ ديگری برای دور نگهداشتن مکان بايستی طوری تعبيه و طراحی شود که جانواران موذی نتوانند وارد شوند. 

	آشغال و زباله به شيوۀ مطلوبی جمع آوری و دفع شوند. دقت نظافت شوند، اماکن مرتب و منظم بوده و 
 

 درجۀ حرارت/ دما
  درجه حرارت/ دمای صحيح بر عُهدۀ شماست.  مواد غذائی درو انبارداری مسئوليت نگهداری 

	، بايستی اينکار هرچه سريعتر انجام شود. سرد شوداگر قرار است غذای پخته شده 
	

 اطلاعات مربوط به مواد غذائی و زدن برچسب مشخصات فرآورده
   .دنبرچسب زده شو بايستیبسته بندی شده  مواد غذائی مقررات اساسی آنست که

مواد غذايی اين امر در صورتيکه  محتوياتی هستند،مواد غذائی بسته بندی نشده دارای چه شما همچنين بايستی بتوانيد برای مشتری توضيح بدهيد که 
  ، اهميت فوق العاده ای دارد. باشندحاوی مواد آلرژی زا 

  
  وجود دارد.  www.livsmedelsverket.seاطلاعات بيشتر در وبسايت اداره کل مواد غذايی 

  
  تماس بگيريد. ٠٢١-٣٩٠٠٠٠می توانيد با مرکز مراجعان از طريق شماره تلفن اگر سوالی داريد با کمال ميل 

  
کاربر اداره بهداشت و محيط زيست کمون وستروس.
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Persiska/فارسی 

 
 

  چگونه يک شرکت/واحد مواد غذايی تأسيس کنيد
  

يا يک پيتزا فروشی  ه تريا، يک فروشگاه مواد غذائیوقتی می خواهيد يک شرکت/ واحد مواد غذائی، مانند يک کاف
  حفاظت تندرستی اطلاع دهيد.ادارۀ محيط زيست و تأسيس کنيد بايستی به 

 
آنکه ما اطلاعيۀ شما را دريافت کرديم، شما می توانيد فعاليت شرکت/ واحد خود را آغاز کنيد. وقتی روز پس از  ١٤

 می کنيم.   ما برای اولين مرتبه محل را بازديد شما کارتان را شروع کرديد
 

شما همچنين بايستی يک هزينۀ شما بايستی يک هزينه بابت گزارش و ثبت نام شرکت/ واحد خود نزد ما پرداخت کنيد. 
  ساليانه نيز بابت کنترل هائی که ما از شرکت/ واحد شما انجام می دهيم نيز پرداخت کنيد. 

  
 

 قانون و ادارات دولتیچندين مواد غذائی  بغير از قانون و مقرراتوقتی شما يک شرکت تأسيس و راه اندازی می کنيد 
يک سرويس مشترک دارند که شما می برای شما شرايط الزامی تعيين می کنند. ادارۀ ماليات و ادارۀ ثبت شرکتها 

	  توانيد شرکت خود را در آن ثبت کنيد.  	
 

 برای موارد ديگر نيز به مجوز نياز داشته باشيد، مثلاً:شما همچنين ممکن است 
	سِرو مشروبات الکلی و فروش آبجو  • 	
	سِرو غذا در هوای آزادفروش در خيابان و   • 	
  تجهيزات سرمايشکالاهای آتشگير، 	 •
	اجازۀ ساختمان، ارتباطات آب و فاضلاب  • 	
	تفکيک چربی، کنترل تهويه، دوده زدائی هواکشها  • 	
	زباله کشی، تفکيک زباله ها در محل، زباله های خطرناک  • 	
 بازيابی بسته بنديها  •

 

 موارد زير برای همۀ شرکتهای مواد غذائی صِدق می کند
  

 مسئوليت
لاً بايستی مقررات مث، حمل، انبارداری می کنيد يا به فروش می رسانيد را بر عُهده داريد. کتدار مسئوليت مواد غذائی که خودتان توليدرشما بعنوان ش

	 رعايت کنيد. رابرچسب مشخصات فرآورده زدن ی و بهداشت
 
 

 کار واحد خود را کنترل کنيد
حصول اطمينان از آنست که واحد شما شرايط الزامی مندرج در مقررات را رعايت می کند و غذائی که شما برای  کنترل توسط خودتان سيستم شما

	شما بايستی مقررات روزمرۀ ثابتی برای انجام کارها و چگونگی انجام آنها داشته باشيد. سِرو می کنيد ايمن و مطمئن است. 
	

 دانش و آگاهی
مواد مُسری، راههای سرايت، بهداشت فردی و مواد آلرژی زا، موادی که در مورد هستيد بسيار مهم است که مواد غذائی  شما که صاحب شرکت

يکی از علل عادی مسموميت غذائی کمبود دانش و آگاهی در مورد . دانش و آگاهی داشته باشيد شوند،آلرژی می /یحساسيتواکنشهای باعث بروز 
صحيح برخوردار باشند. که خودتان و کارکنان تان از معلومات  مواد غذائی مسئوليت داريد صاحب شرکتشما بعنوان بهداشت مواد غذائی است. 

	   ی بخصوصی وجود ندارد.هيچگونه شرط الزامی برای گذراندن دورۀ آموزش
	

	نگهداری/ انبارداری
  در نظر داشته باشيد که جای کافی برای نگهداری/انبارداری مواد غذائی و تجهيزات وجود داشته باشد. 

	د. ندارطبعاً زباله به مکان و محفظۀ مخصوص خود نياز د. را کثيف نکننند تا اماکن انه نگهداری شوجداگبايستی و تجهيزات نظافت  وسائل
 

 ظروف و تميزکاری
	ظرفهای کثيف بايستی در جاهای مخصوص بخود گذارده شوند که وسائل و تجهيزات تميز را آلوده نکنند. 
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	   ی بخصوصی وجود ندارد.هيچگونه شرط الزامی برای گذراندن دورۀ آموزش
	

	نگهداری/ انبارداری
  در نظر داشته باشيد که جای کافی برای نگهداری/انبارداری مواد غذائی و تجهيزات وجود داشته باشد. 

	د. ندارطبعاً زباله به مکان و محفظۀ مخصوص خود نياز د. را کثيف نکننند تا اماکن انه نگهداری شوجداگبايستی و تجهيزات نظافت  وسائل
 

 ظروف و تميزکاری
	ظرفهای کثيف بايستی در جاهای مخصوص بخود گذارده شوند که وسائل و تجهيزات تميز را آلوده نکنند. 

 
   



2

Persiska/فارسی 

 
 

  چگونه يک شرکت/واحد مواد غذايی تأسيس کنيد
  

يا يک پيتزا فروشی  ه تريا، يک فروشگاه مواد غذائیوقتی می خواهيد يک شرکت/ واحد مواد غذائی، مانند يک کاف
  حفاظت تندرستی اطلاع دهيد.ادارۀ محيط زيست و تأسيس کنيد بايستی به 

 
آنکه ما اطلاعيۀ شما را دريافت کرديم، شما می توانيد فعاليت شرکت/ واحد خود را آغاز کنيد. وقتی روز پس از  ١٤

 می کنيم.   ما برای اولين مرتبه محل را بازديد شما کارتان را شروع کرديد
 

شما همچنين بايستی يک هزينۀ شما بايستی يک هزينه بابت گزارش و ثبت نام شرکت/ واحد خود نزد ما پرداخت کنيد. 
  ساليانه نيز بابت کنترل هائی که ما از شرکت/ واحد شما انجام می دهيم نيز پرداخت کنيد. 

  
 

 قانون و ادارات دولتیچندين مواد غذائی  بغير از قانون و مقرراتوقتی شما يک شرکت تأسيس و راه اندازی می کنيد 
يک سرويس مشترک دارند که شما می برای شما شرايط الزامی تعيين می کنند. ادارۀ ماليات و ادارۀ ثبت شرکتها 

	  توانيد شرکت خود را در آن ثبت کنيد.  	
 

 برای موارد ديگر نيز به مجوز نياز داشته باشيد، مثلاً:شما همچنين ممکن است 
	سِرو مشروبات الکلی و فروش آبجو  • 	
	سِرو غذا در هوای آزادفروش در خيابان و   • 	
  تجهيزات سرمايشکالاهای آتشگير، 	 •
	اجازۀ ساختمان، ارتباطات آب و فاضلاب  • 	
	تفکيک چربی، کنترل تهويه، دوده زدائی هواکشها  • 	
	زباله کشی، تفکيک زباله ها در محل، زباله های خطرناک  • 	
 بازيابی بسته بنديها  •

 

 موارد زير برای همۀ شرکتهای مواد غذائی صِدق می کند
  

 مسئوليت
لاً بايستی مقررات مث، حمل، انبارداری می کنيد يا به فروش می رسانيد را بر عُهده داريد. کتدار مسئوليت مواد غذائی که خودتان توليدرشما بعنوان ش

	 رعايت کنيد. رابرچسب مشخصات فرآورده زدن ی و بهداشت
 
 

 کار واحد خود را کنترل کنيد
حصول اطمينان از آنست که واحد شما شرايط الزامی مندرج در مقررات را رعايت می کند و غذائی که شما برای  کنترل توسط خودتان سيستم شما

	شما بايستی مقررات روزمرۀ ثابتی برای انجام کارها و چگونگی انجام آنها داشته باشيد. سِرو می کنيد ايمن و مطمئن است. 
	

 دانش و آگاهی
مواد مُسری، راههای سرايت، بهداشت فردی و مواد آلرژی زا، موادی که در مورد هستيد بسيار مهم است که مواد غذائی  شما که صاحب شرکت

يکی از علل عادی مسموميت غذائی کمبود دانش و آگاهی در مورد . دانش و آگاهی داشته باشيد شوند،آلرژی می /یحساسيتواکنشهای باعث بروز 
صحيح برخوردار باشند. که خودتان و کارکنان تان از معلومات  مواد غذائی مسئوليت داريد صاحب شرکتشما بعنوان بهداشت مواد غذائی است. 
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