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  نگھداری
  تا مکان کافی برای نگھداری مواد غذايی و تجھيزات موجود باشد. متوجه باشيد

مکان خود را ظروف و که  زباله ھا . اين واضح است کثيف نشوندتا به اتاق جداگانه يی دارند  وسايل تنظيف ضرورت
  ضرورت دارند.

  
  ظرف و شستشوی

  را کثيف نسازند. خود را داشته باشند تا وسايل پاکظروف کثيف بايد سطوح جدای 
  

  نگھداريدرا دور حيوانات مخرب 
که حيوانات مخرب را  يک طريقه يی. شونددور نگھداری ساحه کاری تان بايد قسمی تنظيم شده باشند تا حيوانات مخرب 

  .لازم ميباشدکثافات در محل گذاشتن  نگھداشتدور  با آن ميتوان
  

  درجه حرارت
  د.ناين مسؤليت شما است تا مواد غذايی در درجه يی حرارت درست نگھداری شو

  شوند. سرد , بايد ھرچه سريع  ضرورت به سرد شدن دارند ی کهمواد غذايی پخته شده ي
  

  زنی تاريخمعلومات مواد غذايی و 
شوند و ترکيبات آن بشکل واضح نوشته شوده  زده  تاريخبايد بسته بندی شده  قانون اصلی اين است تا مواد غذايی آماده 

  تاريخ زنی مھم است تا مشتريان بدانند که چی ميخرند. .باشند
  

  www.livsmedelsverket.seشما معلومات بيشتر را از صفحه اداره مواد غذايی دريافت کرده ميتوانيد. 

  00 00 39-021آيا سوالی داريد پس ميتوانيد با خدمات مشتريان ما به تماس شويد, شماره تيلفون 

  در شھر وستروس. اداره حفظ محيط و صحت ارسالی 
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چگونه شرکت مواد غذايی را آغاز مينماييد

اندازيد, مثلا يک کافی شاپ, فروشگاه مواد غذايی و يا يک پيزا می را براه ما ميخواهيد يک شرکت مواد غذايی زمانيکه ش
پس شما آنرا بايد در اداره محافظت از محيط و صحت  ثبت نماييد.رافروشی

درخواستی تان آغاز نماييد. ما اولين بازديد خويش را بعد از شروع فعاليت شما روز بعد از رسيد14شما فعاليت تان را 
انجام خواهيم داد.

يک هزينه يی  سالانه را بخاطر همچنان شما يک  هزينه يی را برای ما جهت ثبت شرکت تان پرداخت مينماييد. شما 
کنترول فعاليت های تان برای ما پرداخت مينماييد.

بالای شما وقتی شرکت تان را فعال و آنرا به پيش متعددی ديگری هستند که و اداراتی انينقو,مواد غذايیبه غير از قانون
ثبت شما شرکت تان را در آنجا. داره شرکت ها وظيفه مشترکی دارنددهند. اداره ماليات و اميميبريد شرايطی را قرار

مينماييد.
ازه داريد, مثلا:ضرورت به اجنيز شما حتی برای چيز های ديگر 

ب جوآسرو کردن الکهول و فروش •
فروشنده گی روی سرک و سرو کردن در محيط بيرون•
در يخچال ها و يا ايرکانديشنر ها استفاده به حيث سرد کننده که ماده يی(کولر هااشيای خطرناک احتراقی, •

ميشود)
بآسيستم فاضلات اجازه ساختمان, آب و اتصالات •
کشکنترول  تهويه هوا, پاککاری دودسيستم جدا سازی چربی, •
مرتب سازی, مواد زايد خطرناکجمع آوری کثافات, •
هادیبازيابی يا ريسايکل بسته بن•

يباشندتمام شرکت های مواد غذايی مقابل تطبيق بالایموضوعات ذيل 

مسوليت

بايد د و يا ميفروشيديکنيال ميدهيد, گدام متوليد ميکنيد, انتقبه حيث دارنده شرکت شما مسؤليت آن مواد غذايی را داريد که 
درج تاريخ را تعقيب نماييد.و (حفظ الصحه)قواعد ايمنی

باشنديی داشتهت شما آنها کارايتا جهت فعالسؤليت داريد تا تمام محلات منظم باشند شما م

فعاليت خود را خود تان کنترول نماييد

يا طريقه يی خود تان ميباشد که بالايش اطمينان داشته باشيد تا شرايط قانونی را تعقيب نمايد  و کنترول خودی شما سيستم 
برای اينکه کدام کار ها انجام شوند و چگونه انجام شوند شما بايد روال غذايی هاييکه شما سرو مينماييد اطمينانی باشند.

ثابتی داشته باشيد.

مهمدانش

نظافت شخصی واد غذايی  بايد دانش مکروب های که باعث مرض ميشوند, طريقه های سرايت,شما به حيث دارنده شرکت م
. يکی از دلايلی معمولی که باعث مسموميت  را داشته باشيدو موادی که عکس العمل حساسيتی را ميدهند, حساسيت ها

ارنده شرکت مواد غذايی هستيد که مسؤليت مواد غذايی  ميگردد کمبود دانش در مورد بهداشت مواد غذايی ميباشد. اين شما د
برای تعليم خاصی موجود نيست.شرطیداريد تا بدانيد که شما و پرسونل تان دانش درستی  را داريد.
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بالای شما وقتی شرکت تان را فعال و آنرا به پيش متعددی ديگری هستند که و اداراتی انينقو,مواد غذايیبه غير از قانون
ثبت شما شرکت تان را در آنجا. داره شرکت ها وظيفه مشترکی دارنددهند. اداره ماليات و اميميبريد شرايطی را قرار

مينماييد.
ازه داريد, مثلا:ضرورت به اجنيز شما حتی برای چيز های ديگر 

ب جوآسرو کردن الکهول و فروش •
فروشنده گی روی سرک و سرو کردن در محيط بيرون•
در يخچال ها و يا ايرکانديشنر ها استفاده به حيث سرد کننده که ماده يی(کولر هااشيای خطرناک احتراقی, •

ميشود)
بآسيستم فاضلات اجازه ساختمان, آب و اتصالات •
کشکنترول  تهويه هوا, پاککاری دودسيستم جدا سازی چربی, •
مرتب سازی, مواد زايد خطرناکجمع آوری کثافات, •
هادیبازيابی يا ريسايکل بسته بن•

يباشندتمام شرکت های مواد غذايی مقابل تطبيق بالایموضوعات ذيل 

مسوليت

بايد د و يا ميفروشيديکنيال ميدهيد, گدام متوليد ميکنيد, انتقبه حيث دارنده شرکت شما مسؤليت آن مواد غذايی را داريد که 
درج تاريخ را تعقيب نماييد.و (حفظ الصحه)قواعد ايمنی

باشنديی داشتهت شما آنها کارايتا جهت فعالسؤليت داريد تا تمام محلات منظم باشند شما م

فعاليت خود را خود تان کنترول نماييد

يا طريقه يی خود تان ميباشد که بالايش اطمينان داشته باشيد تا شرايط قانونی را تعقيب نمايد  و کنترول خودی شما سيستم 
برای اينکه کدام کار ها انجام شوند و چگونه انجام شوند شما بايد روال غذايی هاييکه شما سرو مينماييد اطمينانی باشند.

ثابتی داشته باشيد.

مهمدانش

نظافت شخصی واد غذايی  بايد دانش مکروب های که باعث مرض ميشوند, طريقه های سرايت,شما به حيث دارنده شرکت م
. يکی از دلايلی معمولی که باعث مسموميت  را داشته باشيدو موادی که عکس العمل حساسيتی را ميدهند, حساسيت ها

ارنده شرکت مواد غذايی هستيد که مسؤليت مواد غذايی  ميگردد کمبود دانش در مورد بهداشت مواد غذايی ميباشد. اين شما د
برای تعليم خاصی موجود نيست.شرطیداريد تا بدانيد که شما و پرسونل تان دانش درستی  را داريد.


